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Torino, 20/06/2023  

All’Albo on line  
Al sito web dell’Istituto 

Agli atti della scuola 
 

Fondi Strutturali Europei – Programma Operativo Nazionale “Per la scuola, competenze e ambienti per 
l’apprendimento” 2014-2020. Asse V – Infrastrutture per l’istruzione – Fondo Europeo di Sviluppo Regionale 
(FESR) – REACT EU. Asse V – Priorità d’investimento: 13i – (FESR) “Promuovere il superamento degli effetti 
della crisi nel contesto della pandemia di COVID-19 e delle sue conseguenze sociali e preparare una ripresa 
verde, digitale e resiliente dell’economia” – Obiettivo specifico 13.1: Facilitare una ripresa verde, digitale e 
resiliente dell'economia - Nota di Adesione prot. n. 78988 del 29 maggio 2023“Azione 13.1.4 – “Laboratori 
green, sostenibili e innovativi per le scuole del secondo ciclo” per gli istituti scolastici con classi a indirizzo 
alberghiero, agrario, nautico e/o aeronautico delle regioni “più sviluppate”, “in transizione” e “meno 
sviluppate”.13.1.4 – “Laboratori green, sostenibili e innovativi per le scuole del secondo ciclo” –  
 
Avviso pubblico di Selezione PERSONALE INTERNO ALL’ISTITUZIONE SCOLASTICA e/o COLLABORAZIONE 
PLURIMA con personale di altre scuole o personale esterno ALL’ISTITUZIONE SCOLASTICA per il 
reperimento di un esperto progettista per la realizzazione di laboratori “green”, sostenibili e innovativi per 
le scuole secondarie del secondo grado ad indirizzo alberghiero, agrario nautico e/o aeronautico, in 
attuazione del decreto del Ministro dell’istruzione e del merito 27 marzo 2023, n.55  
Le risorse assegnate sono finalizzate all’“acquisto di strumentazione e specifiche attrezzature green, 
sostenibili e digitali”. L’intervento è finanziato dal citato decreto del Ministro 27 marzo 2023, n. 55, 
“Destinazione delle risorse residue di cui al Programma Operativo Nazionale “Per la scuola Competenze e 
ambienti per l’apprendimento” 20142020 in attuazione del Regolamento (UE)1303/2013 e del 
Regolamento (UE) 2020/2221”. 
 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 
 

VISTA la legge 7 agosto 1990, n. 241, recante “Nuove norme in materia di procedimento amministrativo e di 
diritto di accesso ai documenti amministrativi”; 
VISTA la legge 15 marzo 1997 n. 59, concernente “Delega al Governo per il conferimento di funzioni e compiti 
alle regioni ed enti locali, per la riforma della Pubblica Amministrazione e per la semplificazione 
amministrativa";  
VISTO il Regio Decreto 18 novembre 1923 n. 2440 concernente l’amministrazione del Patrimonio e al 
Contabilità Generale dello Stato ed il relativo regolamento approvato con R.D. 23 maggio 1924 n. 827 e 
ss.mm. ii; 
VISTO l’avviso prot. N. AOOGABMI/78988 del 29/05/2023 emanato nell’ambito del Programma Operativo 
Nazionale “Per la scuola, competenze e ambienti per l’apprendimento” 2014-2020 – Asse V Infrastrutture 
per l’Istruzione – Fondo Europeo di Sviluppo Regionale (FESR) – REACT EU; 
VISTA la candidatura n. 1090121 del 07/06/2023; 
VISTE le graduatorie definitive del Ministero dell’Istruzione e del Merito del 27/03/2023 n. 55 recante 
Destinazione delle risorse residue di cui al Programma Operativo Nazionale “Per la scuola – Competenze e 
ambienti per l’apprendimento” 2014-2020 in attuazione del Regolamento (UE) 1303/2013 e del Regolamento 
(UE) 2020/2221; 
VISTE le disposizioni ed istruzioni per l’attuazione delle iniziative finanziate; 
VISTA la nota di Autorizzazione prot. AOOGABMI-86459 del 16/06/2023 – CUP F14D23001220006; 
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ATTESA la necessità di avviare le procedure necessarie e propedeutiche all’organizzazione e realizzazione dei 
laboratori oggetto del finanziamento; 
VISTO l'art. 10 c. 5 del D. I. 129/2018 che recita: "Le variazioni del programma, di entrata e di spesa, 
conseguenti ad entrate finalizzate [...] sono disposte con decreto del Dirigente, da trasmettere per 
conoscenza al Consiglio di Istituto; 
VISTE le delibere n. 40 del Collegio Docenti del 01/02/2023 e n. 5 del Consiglio d’Istituto del 27/10/2022; 
VISTO il Programma Annuale per l’esercizio 2023 approvato dal Consiglio d’Istituto con delibera n. 32 del 
12/01/2023; 
VISTA la Disseminazione PON “Laboratori green, sostenibili e innovativi per le scuole del secondo ciclo” di 
questo istituto (prot. n. 8601 del0/20/06/2023);  
VISTO il decreto di assunzione in bilancio, prot. n. 8602 del 20/06/2023; 
VISTO il decreto di nomina del RUP prot. n. 8605 del 20/06/2023; 
VISTO il Decreto Legislativo 30 marzo 2001, n. 165 recante “Norme generali sull’ordinamento del lavoro alle 
dipendenze della Amministrazioni Pubbliche” e ss.mm.ii.;  
VISTO il Decreto Interministeriale 129/2018, concernente “Regolamento concernente le Istruzioni generali 
sulla gestione amministrativo-contabile delle istituzioni scolastiche";  
VISTO il DPR 275/99, concernente norme in materia di autonomia delle istituzioni scolastiche;  
VISTI i Regolamenti (UE) n. 1303/2013 recanti disposizioni comuni sui Fondi strutturali e di investimento 
europei, il Regolamento (UE) n. 1301/2013 relativo al Fondo Europeo di Sviluppo regionale (FESR) e il 
Regolamento (UE) n. 1304/2013 relativo al Fondo Sociale Europeo; 
VISTO il PTOF 2022/25 e modifiche che prevede lo sviluppo delle metodologie didattiche anche mediante 
l’utilizzo delle nuove tecnologie; 
VISTO il regolamento (UE) n. 1303 del 2013, recante disposizioni comuni del Parlamento europeo e del 
Consiglio del 17 dicembre 2013, relativo al fondo europeo di sviluppo regionale, fondo sociale europeo, sul 
fondo di coesione, sul fondo europeo agricolo per lo sviluppo rurale e sul fondo europeo per gli affari 
marittimi e la pesca e disposizioni generali sul fondo europeo di sviluppo regionale, sul fondo sociale europeo, 
sul fondo di coesione e sul fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca, e che abroga il regolamento (UE) 
n. 1083/2006 del Consiglio;  
VISTO il Regolamento (UE) n. 2020/2221 del Parlamento europeo e del Consiglio del 23 dicembre 2020, 
relativo alle risorse aggiuntive ed alle modalità di attuazione per fornire assistenza allo scopo di promuovere 
il superamento degli effetti della crisi nel contesto della pandemia di COVID-19 e delle sue conseguenze 
sociali e preparare una ripresa verde, digitale e resiliente dell’economia (REACT-EU), nell’ambito del 
Programma operativo nazionale “Per la scuola, competenze e ambienti per l’apprendimento” 2014-2020 – 
Fondo europeo di sviluppo regionale (FESR);  
VISTA la decisione di esecuzione della Commissione europea C (2021) 6076 Final del 12 agosto 2021, recante 
modifica della decisione di esecuzione C (2020) 8273 che approva per l’allocazione delle risorse derivanti dal 
React EU, l’inserimento di un nuovo obiettivo tematico (OT13) alla nomenclatura delle categorie di intervento 
per il FESR, denominato “Promuovere il superamento degli effetti della pandemia da COVID19 e delle sue 
conseguenze sociali e favorire una ripresa verde, digitale e resiliente dell’economia”, all’interno del nuovo 
Asse V, denominato “Promuovere il superamento degli effetti della pandemia da COVID-19 e delle sue 
conseguenze sociali e favorire una ripresa verde, digitale e resiliente dell’economia” (OT 13 Asse FESR REACT 
EU) e l’istituzione, altresì, dell’Asse VI, denominato “Assistenza Tecnica REACT EU”, nell’ambito del 
programma operativo “Per la scuola – competenze e ambienti per l’apprendimento” per il sostegno a titolo 
del Fondo europeo di sviluppo regionale e del Fondo sociale europeo nell'ambito dell'obiettivo “Investimenti 
a favore della crescita e dell’occupazione” in Italia CCI 2014IT05M2OP001; 
VISTI gli artt. 35 e 36, 80 e 83 del d.lgs. 50/2016 in materia di contratti pubblici di lavori, servizi e forniture; 
VISTO il Regolamento d’Istituto prot. 7559 del 03/12/2019, che disciplina le modalità di attuazione delle  

mailto:tois04200n@pec.istruzione.it
http://www.istitutogiolitti.edu.it/


 
 ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE 

“GIOVANNI GIOLITTI” 
 

I.T. TECNICO PER IL TURISMO 
I.P. SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITÁ ALBERGHIERA 

Via Alassio, 20 - 10126 - TORINO    Tel. 0116635203 – 0116963017 
COD. MECC.: TOIS04200N         C.F.: 80098950019 

e-mail: tois04200n@istruzione.it     pec: tois04200n@pec.istruzione.it 
www.istitutogiolitti.edu.it 

 

 

 
 

procedure di acquisto di lavori, servizi e forniture e della sua integrazione con delibera del Consiglio di Istituto  
n. 15 del 27/10/2022 e la Delibera n° 71 del 29 maggio 2023 di Innalzamento soglia di autorizzazione al DS 
per affidamento servizi e forniture; 
VISTO il conferimento incarico organizzazione e gestione interno (prot. n. 8606 del 20/06/2023); 
CONSIDERATO che per la realizzazione del Progetto sopra richiamato e per la stesura di un adeguato 
Capitolato tecnico si rende necessario procedere all’individuazione di un esperto da parte di questa 
istituzione scolastica; 

tutto ciò visto, ritenuto e rilevato, che costituisce parte integrante del presente decreto 
INDICE 

il seguente Bando di Selezione mediante pubblicazione all’albo dell’Istituto Scolastico per il conferimento di 
incarico di progettista rivolto al PERSONALE INTERNO e/o COLLABORAZIONE PLURIMA con personale di altre 
scuole o personale esterno ALL’ISTITUZIONE SCOLASTICA ALL’ISTITUZIONE SCOLASTICA IIS GIOLITTI DI 
TORINO da utilizzare per la realizzazione del progetto; l’incarico sarà attribuito a personale che assicuri 
competenza, esperienza pregressa, affidabilità e garanzia, considerata la peculiarità dell’incarico secondo le 
seguenti indicazioni: 
 
ART.1 - ENTE COMMITTENTE 
IIS “G. Giolitti” di Torino, Via Alassio n. 20 
 
ART. 2 - OBIETTIVI E OGGETTO DELL’INCARICO 
L’incarico prevede la stesura di un progetto, comprensivo di capitolato tecnico, per la Progettazione relativa 

alla realizzazione di laboratori didattici “green” sostenibili e innovativi dotati di attrezzatura specifica (come 

ad esempio forni, celle frigorifere, piastre, tavoli refrigerati, camere di lievitazione, sfogliatrici, emulsionatori, 

riciclaggio, attrezzature enogastronomiche che abbiano caratteristiche innovative e/o che favoriscano la 

sostenibilità ambientale).  

Al progettista è inoltre richiesta pregressa esperienza di progettazione, gestione e rendiconto di attività 
afferenti al settore enogastronomico e ecosostenibile. 
Egli dovrà: 
▪ predisporre il progetto esecutivo degli impianti richiesti con relativo computo metrico dettagliato di tutte 

le forniture di servizi e di materiali al fine di predisporre l’indizione di una gara di appalto per la fornitura di 
quanto previsto dal suddetto progetto, secondo le indicazioni specifiche fornite dalla Dirigente Scolastica e 
dalla DSGA; 

▪ conoscere in maniera approfondita, per operare in conformità, le “Disposizioni e Istruzioni per l’Attuazione 
delle Iniziative cofinanziate dai Fondi Strutturali Europei”; 

▪ fornire una valutazione tecnica di eventuali convenzioni CONSIP attive e di relazionare sull’eventuale 
necessità di procedere in deroga per mancanza dei requisiti essenziali necessari per la realizzazione del 
progetto; 

▪ effettuare consulenza sull’ utilizzo della piattaforma MEPA per la predisposizione della relativa procedura 
di gara; 
▪ verificare la piena corrispondenza tra le attrezzature previste dal progetto approvato (matrice acquisti o 

elenco attrezzature) e quelle richieste nel piano degli acquisti (capitolato tecnico) e di provvedere alla 
compilazione nella stessa piattaforma, delle matrici degli acquisti; 

▪ provvedere alla registrazione di eventuali variazioni alle matrici degli acquisti che si dovessero rendere 
necessarie; 

▪ effettuare il sopralluogo e verificare gli spazi destinati alla realizzazione del progetto; 
▪ predisporre uno studio di fattibilità dei piccoli lavori per adattamento edilizi; 
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▪ redigere i verbali dettagliati relativi alla sua attività svolta; 
▪ coordinarsi con il Responsabile del servizio di prevenzione e protezione, il Responsabile dei Lavoratori per 

la Sicurezza, l’Addetto al Servizio di Prevenzione e Protezione il Responsabile H.A.C.C.P. per la corretta 
installazione delle attrezzature e dei vari sistemi di produzione richiesti, procedendo, se necessario, a fornire 
indicazioni specifiche per l’aggiornamento del DVR; 

▪ di monitorare la realizzazione dei lavori di installazione dei vari sistemi di produzione e dei piccoli 
adattamenti edilizi necessari con l’operatore economico aggiudicatario al fine di una buona riuscita 
dell’intervento; 

▪ supervisionare per la verifica di conformità e la certificazione dei sistemi di produzione; 
▪ di collaborare con la Dirigente Scolastica e con la Direttrice S.G.A per tutte le problematiche relative al piano 

FESR, al fine di soddisfare tutte le esigenze che dovessero sorgere per la corretta e completa realizzazione 
del piano, partecipando alle riunioni necessarie al buon andamento delle attività. 

La progettazione dovrà in aggiunta essere realizzata tenendo conto delle indicazioni delle figure di 
riferimento dell’Istituto (Responsabile del Servizio di Prevenzione e Protezione; Addetti al Servizio di 
Prevenzione e Protezione; Direttore dei Servizi generali e amministrativi; Dirigente Scolastico). 
L’attività e i compiti della figura esperta sono definiti dalle “Linee Guida per l'affidamento dei contratti 

pubblici di servizi e forniture di importo inferiore alla soglia comunitaria” per il Programma Operativo 

Nazionale 2014-2020 (pubblicate con nota M.I.U.R. prot. 1588 del 13 gennaio 2016) e dalle indicazioni 

specifiche relative all’implementazione dei progetti autorizzati, di cui gli aspiranti sono tenuti a prendere 

visione, reperibili sul sito del Ministero dell’istruzione al link.  

https://www.istruzione.it/pon/index.html 

 

Art. 3 - REQUISITI PER LA PARTECIPAZIONE E CRITERI PER LA SELEZIONE 

Per la selezione degli aspiranti si procederà alla valutazione dei Curriculum Vitae e all’attribuzione di punteggi 

relativi agli elementi di valutazione posseduti dagli aspiranti. In caso di parità di punteggio l’incarico sarà 

assegnato al Candidato più giovane. I curricula, da presentare in formato europeo pena l’esclusione, 

dovranno contenere indicazioni sufficienti sulle competenze culturali e professionali possedute ed essere 

coerenti con le azioni previste nel bando conformemente agli standard prescritti per i contenuti. In coerenza 

con tali principi generali, relativi all’imprescindibile possesso di competenze tecnico-disciplinari conformi ai 

contenuti del Progetto, ai fini della valutazione dei curricula si tiene conto del possesso di: 

- Diploma di maturità; 

- Diploma di Laurea se posseduto specifico nel settore di pertinenza; 

- Iscrizioni ad albi; 

- Possesso di certificazioni informatiche; 

- Esperienza nella realizzazione di laboratori green ed ecosostenibili; 

- Competenze specifiche in materia di progettazione FESR o FSE o Monitor 440; 

- Anzianità di servizio in ruolo con continuità presso l’istituto G. Giolitti. 

I candidati inoltre, devono ulteriormente dichiarare di possedere i seguenti requisiti: 

▪ essere in possesso della cittadinanza italiana o di uno degli Stati membri dell’Unione Europea; 

▪ godere dei diritti civili e politici; 

▪ non aver riportato condanne penali e non essere destinatario di provvedimenti che riguardano 

l’applicazione delle misure di prevenzione, di decisioni civili e di provvedimenti amministrativi iscritti nel 

casellario giudiziale; 
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▪ non essere stato/a destituito/a da pubblici impieghi; 

▪ non trovarsi in nessuna delle situazioni di inconvertibilità e/o incompatibilità previste dal D.lgs. n. 39/2013; 

▪ non trovarsi in situazione di conflitto di interessi anche a livello potenziale intendendosi per tale quello 

astrattamente configurato dall’art. 7 del D.P.R. n. 62/2013; 

▪ aver preso visione dell’avviso e di approvarne senza riserva ogni contenuto. 

▪ il possesso dei predetti requisiti essenziali e requisiti di accesso dovrà essere autocertificato mediante 

dichiarazione resa ai sensi del D.P.R. n. 445/2000 e successive modifiche, con riserva di questa 

amministrazione di effettuare controlli, anche a campione sulla veridicità delle dichiarazioni rese; 

▪ liberatoria per la pubblicazione del proprio curriculum sul sito della scuola – sezione amministrazione 

trasparente – qualora venisse assegnato l’incarico di esperto. 

 

Art. 4 - DOMANDA DI PARTECIPAZIONE E CRITERI DI SELEZIONE 

Gli aspiranti dovranno far pervenire l’istanza di partecipazione, il curriculum vitae et studiorum 

obbligatoriamente in formato Europeo e tutta la documentazione richiesta, al Dirigente Scolastico dell’IIS 

G. Giolitti di Torino tramite posta elettronica certificata tois04200n@pec.istruzione.it entro e non oltre le 

ore 13,00 del giorno 06/07/2023.  

L’invio avrà come oggetto: 

Progettista “Contiene candidatura Esperto Progettista, Avviso pubblico prot.n.  78988 del 29 maggio 2023 

per la realizzazione di laboratori green, sostenibili e innovativi nelle scuole del secondo ciclo in attuazione 

del decreto del Ministro dell’Istruzione e del merito del 27 marzo 2023 CUP: F14D23001220006” 

Faranno fede date e ora di invio tramite PEC. 

Nelle istanze dovranno essere indicate pena l’esclusione: 

- Le proprie generalità; 

- L’indirizzo e il luogo di residenza; 

- Il titolo di studio con la data di conseguimento e le generalità dell’ente che lo ha rilasciato; 

- Il recapito telefonico e l’eventuale indirizzo di posta elettronica; 

Nella domanda (modello allegato al presente avviso pubblico con griglia di valutazione da compilare a cura 

dell’interessato) dovrà essere espressamente dichiarata la propria disponibilità a raggiungere le sedi di 

espletamento di eventuali incarichi. 

Non saranno prese in considerazione le candidature incomplete o non debitamente sottoscritte. 

Il mancato arrivo entro la suddetta data (ore 13,00 del 06/07/2023) non potrà essere imputata alla scuola 

e causerà l’esclusione dalla selezione, così come il mancato assenso al trattamento dei dati o l’assenza dei 

dati richiesti e degli allegati sopra richiamati comporterà la non accettazione della domanda. Questa 

Istituzione Scolastica si riserva di procedere al conferimento dell’incarico anche in presenza di una sola 

domanda valida. La valutazione dei titoli dichiarati e la conseguente compilazione della graduatoria saranno 

effettuate da un’apposita commissione, composta da un numero dispari di membri, nominata e presieduta 

dal Dirigente Scolastico utilizzando i parametri relativi all'azione specifica, allegati nel presente avviso. Al 

termine della selezione la Commissione ratificherà i nominativi con la graduatoria di merito mediante 

affissione all’Albo e sul sito web dell’Istituzione Scolastica. In caso di rinuncia alla nomina di esperto, da 

comunicare immediatamente alla scuola per iscritto, si procederà al regolare scorrimento della graduatoria. 
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ART. 5 – LUOGO DI SVOLGIMENTO DELL’INCARICO 

La prestazione professionale dovrà essere svolta presso la sede unica della scuola secondaria di II grado 

ubicata in Via Alassio, n. 20, Torino – 10126. 

 

ART. 6 – CRITERI DI VALUTAZIONE DEI REQUISITI PROFESSIONALI DEGLI ESPERTI 

Gli aspiranti saranno selezionati da un Gruppo di Lavoro, appositamente costituito e presieduto dal 

Dirigente Scolastico, attraverso la comparazione dei curricula sulla base della valutazione dei titoli di cui 

alla griglia sottostante. 

1° Macro criterio: Titoli di studio PUNTI 

Laurea triennale attinente al progetto (Architettura / Ingegneria/Agraria) fino a 89: 2 

punti 

da 90 a 104: 4 punti 

da 105 a 110: 6 punti 

110 e lode: 8 punti 

Max 8 

Laurea secondo livello attinente al progetto  

fino a 89: 3 punti 

da 90 a 104: 5 punti 

da 105 a 110: 8 punti 

110 e lode: 12 punti 

Max 12 

Laurea magistrale vecchio ordinamento attinente al progetto 

fino a 89: 11 punti 

da 90 a 104: 13 punti 

da 105 a 110: 16 punti 

110 e lode: 20 punti 

Max 20 

Diploma di maturità vecchio ordinamento Da 36 a 48: 5 punti 

Da 48 a 60: 9 punti 

60 con lode: 10 punti 

Diploma di maturità nuovo ordinamento Da 60 a 85: 5 punti 

Da 85 a 100: 9 punti 

100 e lode: 10 punti 

Max 10 

TOTALE 50 

2° Macro criterio: Titoli di servizio o lavoro PUNTI 

Iscrizioni ad albi professionali Max 6 punti (2 punto per ogni 

iscrizione ad albo) 

Possesso di certificazioni informatiche Max 4 punti (1 punto per ogni 

certificazione) 

Esperienza nella realizzazione di laboratori green ed ecosostenibili Max 15 punti (5 punti per ogni 

progetto effettuato) 

Competenze specifiche in materia di progettazione FESR o FSE o Monitor 440 di ambito 

diverso rispetto a quelli sopraindicati 

Max 10 punti (2,5 punti per 

ogni progetto) 

Anzianità di servizio in ruolo con continuità presso l’istituto G. Giolitti 

Da 0 a 10 anni di servizio: 1 punto per ogni anno 

Da 11 in poi: 15 punti 

Max 15 punti (5 punti per ogni 

esperienza) 

TOTALE 50 
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PUNTEGGIO TOTALE 100 

 

Al ricevimento delle candidature,  il  Dirigente  scolastico  procederà  a  pubblicare  una  graduatoria  degli  

esperti interni ed una ulteriore  graduatoria del personale  appartenente ad altre istituzioni scolastiche 

(collaborazioni plurime) o ESTERNO che ha presentato la candidatura.  

La graduatoria del personale interno sarà utilizzata per assegnare l’incarico a chi risulterà primo di posizione 

e avrà conseguito i  requisiti  minimi  specifici  di  ammissione.  In caso  negativo  si  provvederà  a  scorrere  

la graduatoria per verificare se qualche altro candidato interno non soddisfi tale condizione.  

L’incarico al personale interno sarà attribuito anche in presenza di un solo curriculum rispondente alle 

esigenze progettuali.  

Nel caso in cui nessuna candidatura proveniente dal personale interno dovesse soddisfare le condizioni 

richieste si procederà ad una nuova comparazione estesa a tutte le candidature pervenute tra personale 

appartenente ad altre istituzioni scolastiche o esterno. Per l’affidamento dell’incarico sarà individuato il 

candidato che avrà raggiunto il maggior punteggio. Si procederà al conferimento dell’incarico anche in 

presenza di una sola domanda purché pienamente rispondente ai requisiti richiesti dal Bando.  

L’affidamento dell’incarico potrà essere subordinato all’accertamento delle dichiarazioni rese, mediante  

richiesta della documentazione e degli atti comprovanti quanto contenuto in esse, nel caso in cui le stesse 

non siano state prodotte già in sede di presentazione della candidatura. Ove l’interessato nei termini indicati 

non abbia perfettamente e completamente ottemperato a quanto richiesto, ovvero si sia accertata la 

mancanza o carenza dei requisiti o la falsità delle dichiarazioni rese, l’Istituto procederà all’affidamento 

dell’incarico al concorrente che segue nella graduatoria. A parità di punteggio sarà data priorità al più giovane 

di età.  

Il personale appartenente ad altra amministrazione pubblica dovrà presentare autorizzazione allo 

svolgimento dell’incarico da parte dell’amministrazione di appartenenza. 

 

Art.7 – INCARICO E COMPENSO 

Gli incarichi verranno attribuiti sotto forma di contratto di prestazione d’opera e il pagamento dei 

corrispettivi, sarà rapportato alle ore effettivamente prestate mediante opportuna documentazione, entro il 

limite massimo previsto dal piano finanziario: 

-    1,7% dell’importo totale per il progettista ovvero € 4.250,00 onnicomprensivo di eventuali compiti 

connessi all’incarico. 

I costi dovranno essere rapportati a costi unitari facendo riferimento, per gli esperti interni, al CCNL relativo 

al Personale del Comparto Scuola 2006 Tabella 5 e 6 ovvero a 17,50 euro ad ora Lordo Dipendente. 

Il pagamento delle spettanze avverrà basandosi in base al registro orario da compilare dall’esperto. 

La liquidazione del compenso avverrà a conclusione delle attività, entro 60 gg. dalla data di erogazione dei 

relativi fondi da parte del MIUR; gli stessi saranno soggetti al regime fiscale e previdenziale previsto dalla 

normativa vigente e non daranno luogo a trattamento previdenziale e/o assistenziale né a trattamento di 

fine rapporto. 

L’esperto dovrà inoltre provvedere in proprio alle eventuali coperture assicurative per gli infortuni e la 

responsabilità civile. 
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L’esperto che si aggiudicherà l’incarico si renderà disponibile per un incontro preliminare presso l’istituto con 

il Dirigente Scolastico. Allo stesso inoltre sarà prioritariamente richiesta una dichiarazione di assenza di 

qualsivoglia rapporto di tipo commerciale, lavorativo o altro con le Ditte che saranno invitate a gara per la 

fornitura delle attrezzature attinenti al piano. 

La domanda, a pena di esclusione, dovrà contenere la seguente documentazione: 

a) domanda di partecipazione alla selezione indirizzata al Dirigente Scolastico dell’IIS “G. Giolitti”, secondo 

 il modello allegato al presente bando (Allegato 1); 

b) curriculum vitae in formato europeo dal quale risulti il possesso dei requisiti culturali e professionali 

necessari, nonché dei titoli validi posseduti con indicazione della liberatoria a pubblicare il CV sul sito della 

scuola in amministrazione trasparente secondo la vigente normativa. Il suddetto CV dovrà essere inviato in 

formato completo (con indicazione dei dati sensibili) ed in formato con assenza di indicazione dei dati 

sensibili; 

c) autocertificazione per la veridicità dei titoli e delle informazioni presenti nel Curriculum vitae con la 

dichiarazione della disponibilità immediata a presentare, su richiesta dell’Istituto, la documentazione relativa 

ai titoli indicati (Allegato 2); 

d) elenco dei titoli relativi alle competenze specifiche richieste per il progetto (allegato 3); 

e) autorizzazione al trattamento e alla comunicazione dei dati personali per i fini e gli scopi relativi all'incarico, 

ai sensi del D.lgs. 196/03; 

f) non trovarsi in nessuna delle situazioni di inconvertibilità e/o incompatibilità previste dal D.lgs. n. 39/2013 

(Allegato 4); 

g) fotocopia del codice fiscale e di un documento di identità in corso di validità; 

Alla stipula del contratto l’incaricato dovrà produrre tutte le documentazioni previste dalla vigente 

normativa. 

L’Amministrazione si riserva il diritto di richiedere ai candidati che risulteranno idonei nella graduatoria, la 

presentazione completa dei titoli originali o delle fotocopie conformi prima di assegnare loro l’incarico. 

L'Amministrazione si riserva di procedere all'aggiudicazione anche in presenza di una sola domanda valida, ai 

sensi dell'art. 69 R.D. del 23/05/1924 n. 827 e D. Lgs. 163/06, purché ritenuta valida e congrua. 

 

ART. 8 – INFORMAZIONI GENERALI 

Tutti i dati personali, di cui l’Istituzione scolastica verrà in possesso in occasione dell'espletamento del 

presente procedimento selettivo, saranno trattati ai sensi del D.lgs. n.196/2003 così come modificato ed 

integrato dal D. Lgs 101/2018 e della normativa vigente. La presentazione della domanda da parte del 

candidato implica il consenso al trattamento dei propri dati personali, compresi gli eventuali dati sensibili, a 

cura del personale assegnato all'Ufficio, preposto alla conservazione delle domande ed all'utilizzo delle stesse 

per lo svolgimento della procedura di selezione. 

Il candidato dovrà autorizzare l’Istituto al trattamento dei dati personali. Il titolare del trattamento dei dati è 

il Dirigente Scolastico. 

Responsabile unico del procedimento è la Dirigente scolastica prof.ssa Franca Zampollo. 

 

 

 

mailto:tois04200n@pec.istruzione.it
http://www.istitutogiolitti.edu.it/


 
 ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE 

“GIOVANNI GIOLITTI” 
 

I.T. TECNICO PER IL TURISMO 
I.P. SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITÁ ALBERGHIERA 

Via Alassio, 20 - 10126 - TORINO    Tel. 0116635203 – 0116963017 
COD. MECC.: TOIS04200N         C.F.: 80098950019 

e-mail: tois04200n@istruzione.it     pec: tois04200n@pec.istruzione.it 
www.istitutogiolitti.edu.it 

 

 

 
 

ART.9 - DISPOSIZIONI FINALI 

Per quanto non specificato nel presente avviso, valgono le vigenti Linee guida, disposizioni e istruzioni per 

l'attuazione delle iniziative cofinanziate dai Fondi Strutturali Europei 2014/2020. L’attività oggetto del 

presente Avviso Pubblico rientra nel Piano Offerta Formativa ed è cofinanziata dal Fondo Europeo di Sviluppo 

Regionale, nell’ambito del Programma Operativo Nazionale 2014-2020 a titolarità del Ministero 

dell’Istruzione, dell’Università e della Ricerca – Direzione Generale Affari Internazionali. 

Il presente avviso è pubblicato sul sito web dell’istituzione scolastica e nell’apposita sezione di “Pubblicità 

Legale – Albo on-line”. 

Il Dirigente Scolastico  

prof.ssa Franca Zampollo 

Il documento è firmato digitalmente ai sensi del  

D. Lgs. n. 82/2005, s.m.i. e norme collegate e  

sostituisce il documento cartaceo e la firma autografa.                

ALLEGATI: 

1.modello di domanda 

2.autocertificazione 

3.Scheda di valutazione 

4.Dichiarazione di insussistenza di cause di inconferibilità e incompatibilità                                                    
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