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Programmazione della classe 2° per accesso alla classe 3° Servizi per I’Enogastronomia e
I’Ospitalita Alberghiera

MATERIA: LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI - SETTORE CUCINA

INTEGRATIVI ALLA CLASSE: TERZA INDIRIZZO: ENO

Obiettivi minimi:

e Saper scegliere tutti gli utensili e le attrezzature in funzione dell'uso specifico.

e Conoscere la tipologia e origine delle materie prime utilizzate in cucina, sapendo trattare
opportunamente ogni tipo di derrata.

e Essere in grado di eseguire le preparazioni piu semplici tra quelle studiate, dai fondi alle
salse alle minestre.

e Conoscere le caratteristiche generali delle carni e il loro impiego in cucina
e Conoscere i principali tagli delle carni e saper preparare le ricette piu semplici.

e Aver maturato una conoscenza di base del reparto di pasticceria, delle sue attrezzature
specifiche e degli utensili pit importanti.

e Conoscere i fondamenti della pasticceria e le preparazioni piu elementari


mailto:tois04200n@istruzione.it
mailto:tois04200n@pec.istruzione.it
http://www.istitutogiolitti.edu.it/

