N .,
= LP. SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA ALBERGHIERA

ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE

“GIOVANNI GIOLITTT”

L.T. TECNICO PER IL TURISMO

Via Alassio, 20- 10126 - TORINO Tel. 0116635203 -
0116963017COD. MECC.: TOIS04200N CF.:
80098950019
e-mail: tois04200n@istruzione.it pec:
t0is04200n@pec.istruzione.it
www istitutogiolitti.edu.it

ESAMI INTEGRATIVI / IDONEITA / PRELIMINARI ESAME DI STATO

Programmazione della classe 4° per accesso alla classe 5° Servizi per ’Enogastronomia e
I’Ospitalita Alberghiera

INSEGNAMENTO: INGLESE MICROLINGUA

INDIRIZZO: Servizidi sala e vendita, esperto di mixology e sommellerie

Competenze di area generale:

G4 “Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali ed internazionali, sia in una

prospettiva interculturale sia ai fini della mobilita di studio e di lavoro”.

G5 “Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per

interagire in diversi ambiti e contesti di studio e di lavoro”.

G7 “Individuare e utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva ¢ multimediale, anche con

riferimento alle strategie espressive e agli strumenti tecnici della comunicazione in rete”.

Abilita:

saper identificare e utilizzare una gamma di strategie per comunicare in maniera efficace
con parlanti la lingua oggetto di studio di culture diverse;

comprendere i punti principali di testi orali in lingua standard abbastanza complessi, ma
chiari, relativi ad ambiti di interesse generale, ad argomenti di attualita e ad argomenti
attinenti allamicrolingua dell’ambito professionale di appartenenza;

comprendere in maniera globale e analitica, con discreta autonomia, testi scritti
relativamente complessi, di diversa tipologia e genere, relativi ad ambiti di interesse
generale, ad argomenti di attualita e ad argomenti attinenti alla microlingua dell’ambito
professionale di appartenenza;

partecipare a conversazioni o discussioni con sufficiente scioltezza e spontaneita utilizzando
il lessico specifico e registri diversi in rapporto alle diverse situazioni sociali, su argomenti
noti di interesse generale, di attualita e attinenti alla microlingua dell’ambito professionale
di appartenenza, esprimendo il proprio punto di vista e dando spiegazioni;

fare descrizioni e presentazioni con sufficiente scioltezza, secondo un ordine prestabilito e

coerente, utilizzando il lessico specifico e registri diversi in rapporto alle diversesituazioni
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sociali, anche ricorrendo a materiali di supporto (presentazioni multimediali, cartine, tabelle,
grafici, mappe, ecc.), su argomenti noti di interesse generale, di attualita e attinenti alla
microlingua dell’ambitoprofessionale di appartenenza;

scrivere testi chiari e sufficientemente dettagliati, coerenti e coesi, adeguati allo scopo e al
destinatario utilizzando il lessico specifico, su argomenti noti di interesse generale, di
attualita e attinenti alla microlingua dell’ambitoprofessionale di appartenenza;

reperire informazioni e documenti in italiano o in lingua straniera sul web valutando
I’attendibilita delle fonti;

Ideare e realizzare semplici testi multimediali in italiano o in lingua straniera su tematiche
culturali, di studio e professionali;

utilizzare le tecnologie digitali per la presentazione di un progetto o di un prodotto in

italiano o in lingua straniera.

Argomenti essenziali:

vino, bevande alcoliche e non alcoliche;
cocktails; aperitivi;

tipi di servizio;

ricette regionali;

conservazione dei cibi;

igiene e sicurezza,;

la sicurezza sul lavoro.
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