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ESAMI INTEGRATIVI / IDONEITÀ / PRELIMINARI ESAME DI STATO 

 

Programmazione della classe 1° per accesso alla classe 2° Servizi per l’Enogastronomia e 

l’Ospitalità Alberghiera 

 

INSEGNAMENTO: LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI – SETTORE 

SALA E VENDITA 

 

INDIRIZZO: Enogastronomia e ospitalità alberghiera 

 

Competenze di indirizzo: 

I1 “Utilizzare tecniche tradizionali e innovative di lavorazione, di organizzazione, di 

commercializzazione dei servizi e dei prodotti enogastronomici, ristorativi e di accoglienza turistico-

alberghiera, promuovendo le nuove tendenze alimentari ed enogastronomiche”. 

I3 “Applicare correttamente il sistema HACCP, la normativa sulla sicurezza e sulla salute nei luoghi 

di lavoro”. 

I4 “Predisporre prodotti, servizi e menù coerenti con il contesto e le esigenze della clientela (anche in 

relazione a specifici regimi dietetici e stili alimentari), perseguendo obiettivi di qualità, redditività e 

favorendo la diffusione di abitudini e stili di vita sostenibili e equilibrati”. 
 

Argomenti essenziali: 

• conoscere ed utilizzare la terminologia settoriale di sala e bar; 

• conoscere le caratteristiche generali della sala e dei locali di servizio, delle figure professionali, delle 

attrezzature; 

• conoscere le normative igieniche e di sicurezza generali e le normative in vigore; 

• saper organizzare il lavoro per il servizio di sala; 

• conoscere ed applicare semplici tecniche per il servizio di sala e bar. 
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