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ESAMI INTEGRATIVI / IDONEITÀ / PRELIMINARI ESAME DI STATO 

 

Programmazione della classe 5° per accesso all’esame di Stato Servizi per l’Enogastronomia e 

l’Ospitalità Alberghiera 

 

INSEGNAMENTO: LINGUA INGLESE 

 

INDIRIZZO: Enogastronomia, esperto della gastronomia, del gusto e del benessere e Pastry 

chef 

 

Competenze di area generale: 

G4 “Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali ed internazionali, sia in una 

prospettiva interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro”. 

G5 “Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire 

in diversi ambiti e contesti di studio e di lavoro”. 

G7 “Individuare e utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con 

riferimento alle strategie espressive e agli strumenti tecnici della comunicazione in rete”. 

 

Abilità:  

• saper identificare e utilizzare una gamma di strategie per comunicare in maniera efficace con 

parlanti la lingua oggetto di studio di culture diverse; 

• comprendere i punti principali di testi orali in lingua standard abbastanza complessi, ma chiari, 

relativi ad ambiti di interesse generale, ad argomenti di attualità e ad argomenti attinenti alla 

microlingua dell’ambito professionale di appartenenza; 

• comprendere in maniera globale e analitica, con discreta autonomia, testi scritti relativamente 

complessi, di diversa tipologia e genere, relativi ad ambiti di interesse generale, ad argomenti 

di attualità e ad argomenti attinenti alla microlingua dell’ambito professionale di 

appartenenza; 

• partecipare a conversazioni o discussioni con sufficiente scioltezza e spontaneità utilizzando il 

lessico specifico e registri diversi in rapporto alle diverse situazioni sociali, su argomenti noti 

di interesse generale, di attualità e attinenti alla microlingua dell’ambito professionale di 

appartenenza, esprimendo il proprio punto di vista e dando spiegazioni; 
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• fare descrizioni e presentazioni con sufficiente scioltezza, secondo un ordine prestabilito e 

coerente, utilizzando il lessico specifico e registri diversi in rapporto alle diverse situazioni 

sociali, anche ricorrendo a materiali di supporto (presentazioni multimediali, cartine, tabelle, 

grafici, mappe, ecc.), su argomenti noti di interesse generale, di attualità e attinenti alla 

microlingua dell’ambito professionale di appartenenza; 

• scrivere testi chiari e sufficientemente dettagliati, coerenti e coesi, adeguati allo scopo e al 

destinatario utilizzando il lessico specifico, su argomenti noti di interesse generale, di attualità 

e attinenti alla microlingua dell’ambito professionale di appartenenza; 

• reperire informazioni e documenti in italiano o in lingua straniera sul web valutando 

l’attendibilità delle fonti; 

• ideare e realizzare semplici testi multimediali in italiano o in lingua straniera su tematiche 

culturali, di studio e professionali; 

• utilizzare le tecnologie digitali per la presentazione di un progetto o di un prodotto in italiano 

o in lingua straniera. 
 

Argomenti essenziali:  

• Ripasso principali tempi verbali, pronomi, articoli, comparativi e superlativi, preposizioni studiati    

nel triennio (prerequisiti). 

• Italian Enogastronomy Tour:  

- Piedmont: Food and wines + recipe; 

- Veneto: Food and wines + recipe; 

- Tuscany: Food and wines + recipe; 

- Liguria: Food and wines + recipe; 

- Campania: Food and wines + recipe;  

- Sicily: Food and wines + recipe. 

• Grammar:  

- relative clauses, passive form. 

• International cuisine: 

-  Great Britain; (eventuali altri stati studiati per i collegamenti con altri insegnamenti saranno 

esplicitati nel documento del Consiglio di classe). 
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